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RESUMO
A produgdo de leite no Brasil é distribuida por todo o pais em aproximadamente 1,3 milhdes de propriedades que se caracterizam desde
propriedades de subsisténcia utilizando a ordenha manual como forma de obtengdo do leite, até propriedades com tecnologias mais avangadas,
tais como a utilizagdo de ordenha mecanizada e o tanque de resfriamento para armazenamento. A maior parte das propriedades é de carater
familiar e responsavel por 58% da produgdo nacional. A deficiéncia de higiene durante os procedimentos da ordenha é uma das principais causas
da deterioragdo dos produtos de laticinios e, consequentemente, resultando em perdas no rendimento e na qualidade, que acarretam prejuizos a
fazendeiros, pequenos produtores de leite, industrias de laticinios e ao consumidor. Em busca de melhorar este cenario as cooperativas de leite e
indUstrias de laticinios vém exigindo do produtor uma melhoria na qualidade do leite, que é verificada por indicadores como a temperatura de
armazenamento, a contagem bacteriana total e a contagem de células somaticas no leite. Diante de tal situagdo, faz-se necessario a busca e a
identificagdo dos fatores que podem levar a redugdo da qualidade do leite em sua obtengdo. O presente trabalho teve como objetivo comparar
parametros indicadores de qualidade, tais como a temperatura de recepgdo do leite no laticinio, a contagem bacteriana total e a contagem
células somaticas entre o leite obtido por ordenha manual e por ordenha mecanizada. A pesquisa foi realizada em um laticinio situado no
municipio de Argirita, localizado na zona da mata mineira entre os meses de janeiro e fevereiro de 2013. As amostras de leite foram coletadas de
dezoito produtores rurais que representam 54% do total de produtores da regido estudada. Das amostras coletadas, nove foram de produtores
que utilizavam a ordenha manual e nove que utilizavam a ordenha mecanizada como forma de obtengdo do leite. A temperatura do leite foi
aferida no momento da recepgdo no laticinio. Posteriormente, foram coletadas amostras para as analises laboratoriais de contagem de células
somaticas (CCS) e contagem bacteriana total (CBT). As amostras foram devidamente acondicionadas e enviadas ao Laboratério de Qualidade do
Leite Prof. José de Alencar (LQL), localizado na Embrapa Gado de Leite, em Juiz de Fora — MG. A média dos resultados dos parametros avaliados
foi de 302C e 322C e das analises laboratoriais foram de 1,3x106 e 2,52x106 para CBT e de 6,17x105 e 7,02x105 para CCS na ordenha manual e
mecanica respectivamente. As médias dos resultados foram submetidas ao teste "t" de Student (p<0,05) e ndo foram observadas diferengas
significativas. Estes resultados demonstraram que ndo houve diferenga entre a qualidade higiénico sanitaria do leite obtido pela ordenha manual
ou mecanizada para os parametros avaliados.
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